
Επαγγελµατικά πεδία απασχόλησης Τεχνολόγου Τροφίµων 

 

2. ΈΛΕΓΧΟΣ – ∆ΙΑΣΦΑΛΙΣΗ ΠΟΙΟΤΗΤΑΣ 
 
Περιγραφή της θέσης εργασίας 
 
Αναφέρεται στην ανάπτυξη και την εφαρµογή συστηµάτων διαχείρισης ή/και 
ελέγχου ποιότητας τροφίµων. Μπορεί να απασχολείται ως ελεύθερος 
επαγγελµατίας ή υπάλληλος σε υπηρεσίες του δηµόσιου τοµέα ή σε ιδιωτικά 
εργαστήρια ελέγχου ποιότητας.  
 
 
Τυπικές δραστηριότητες της θέσης εργασίας 
 

• Ανάπτυξη συστήµατος ISO 9001 σε βιοµηχανίες τροφίµων  
• Ανάπτυξη συστήµατος HACCP σε οποιαδήποτε επιχείρηση  του 

κλάδου παραγωγής, εµπορίας τροφίµων ή/και εστίασης 
• ∆ειγµατοληπτικός έλεγχος ποιότητας τροφίµων  
• Προβλεπτική Μικροβιολογία (predictive microbiology) 

 
 
Συνθήκες εργασίας 
 

• Συνεχείς µετακινήσεις  
• Παραµονή επί µακρόν στο χώρο της υπό µελέτη επιχείρησης  
• Άµεση υπευθυνότητα στην επιτυχή υλοποίηση των διαχειριστικών 

συστηµάτων  
 
 
 Τυπικές Απαιτήσεις για τη θέση εργασίας 
 

• Πτυχίο, ξένες γλώσσες και (πιθανόν) επαγγελµατική προϋπηρεσία.  
• Επιµόρφωση και εξειδίκευση στο αντικείµενο των HACCP, ISO  
• Μεταπτυχιακή εκπαίδευση αν πρόκειται για κάποια δηµόσια υπηρεσία 

που το απαιτεί   
 
Απαιτούµενη επιµόρφωση 
 
Ανάλογα µε το αντικείµενο της θέσης. 
 
 
Θεσµικό πλαίσιο άσκησης του επαγγέλµατος 
 
Βλέπε επαγγελµατικά δικαιώµατα 
  
 
 



Συνήθεις εργοδότες 
 

• Ελεύθερο επάγγελµα.  
• ∆ηµόσιες υπηρεσίες.  
• Εταιρείες Συµβούλων. 
• Χηµείο του κράτους.  

 


